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НАДЕЖНОСТЬ

Охлаждающее мясо мяса с автоматическим кормлением.
Корпус, система резания, лезвия и бункер в нержавеющей стали Aisi 304
32/98 Внешняя голова для высокой добычи в нержавеющей стали AISI 304:
        Enterprise: 1 тарелка и 1 самостоятельный нож в нержавеющей стали
        Unger S5: Ø 98, 3 тарелки, 2 самостоятельных ножа и два кольца
Два независимых двигателя с обратным
Система резки и бункер легко и полностью снимаются для очистки.
Окно из нержавеющей стали с воздушным охлаждением, голова и бункер
Машина соответствует стандартам CE с точки зрения гигиены и безопасности, а также с конкретными
стандартами для мясорубков

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ

C/E902 R
Мясорубка с охлаждением и автоматической
подачей

Универсальный и мощный. С системой смешивания. Подходит для использования в мясных магазинах, в
центрах пищевых продуктов, супермаркетах и ​​сообществах. Соответствует строгим требованиям метода
HACCP.
 



Горловина шнека   32/98

Вместимость загрузочного бункера л 84

Производительность кг/ч (кг/мин) 1200 (20)

Мощность мясорубки кВт (л.с.) 3 (4)

Мощность миксера кВт (л.с.) 1,1 (1,5)

Вес нетто кг 210
СИСТЕМЫ НАРЕЗКИ

Enterprise
 

Unger S5
 

PED »



НАДЕЖНОСТЬ

Внешняя горловина шнека 32/98 для массового производства из нержавеющей стали
Enterprise: 1 решетка и 1 самозатачивающийся нож из нержавеющей стали Unger S5: Ø 98, 3 решетки, 2
самозатачивающихся ножа и 2 кольца
Два независимых двигателя с реверсом Система нарезки и
бункер легко и полностью снимаются для чистки
Воздушное охлаждение стекла, горловины шнека и загрузочного бункера

СИСТЕМА ОХЛАЖДЕНИЯ

Герметичный, бесшумный компрессор 80
Охлаждение стекла, горловины шнека и загрузочного
бункера воздушным потоком Электронный термостат: оптимальная температура сырья +2°C
Хладагент с низким уровнем воздействия на экологию

C/E900 R
Мясорубка-мешалка с охлаждением

Мясорубка с системой автоматической подачи. Для супермаркетов, мясокомбинатов и мясоперерабатывающих
комбинатов. Максимальная производительность и гигиена.
 



Горловина шнека   32/98

Вместимость загрузочного бункера л 117

Производительность кг/ч (кг/мин) 1500 (25)

Мощность двигателя мясорубки кВт (л.с.) 5,2 (7)

Двигатель миксера кВт (л.с.) 1,87 (2,5)

Вес нетто кг 310

БЕЗОПАСНОСТЬ

Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56)
Цепь управления низковольтная (24 В)
Доступ к режущему инструменту, смешивающему бункеру и внутрь мясорубки защищён микро
выключателями

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ

СИСТЕМЫ НАРЕЗКИ

Enterprise
 
 

Unger S5

 

 
PED »

Тележка »



Горловина шнека   32/98

Вместимость загрузочного бункера л 42

Производительность кг/ч (кг/мин) 800 (13,3)

Мощность мясорубки кВт (л.с.) 2,2 (3)

Мощность миксера кВт (л.с.) 0,75 (1,0)

Вес нетто кг 173

НАДЕЖНОСТЬ

Корпус, система нарезки, лезвия и загрузочный бункер из нержавеющей стали
Внешняя горловина шнека 32/98 для массового производства из нержавеющей стали : Enterprise: 1 решетка и 1
самозатачивающийся нож из нержавеющей стали Unger S5: Ø 98, 3 решетки, 2 самозатачивающихся ножа и 2 кольца
Два независимых двигателя с реверсом
Система нарезки и бункер легко и полностью снимаются для чистки
Воздушное охлаждение стекла, горловины шнека и загрузочного бункера

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ

СИСТЕМЫ НАРЕЗКИ

C/E901 R
Мясорубка с охлаждением и автоматической
подачей

Универсальная и мощная. С устройством для смешивания. Подходит для использования в мясных магазинах, на
мясоперерабатывающих комбинатах, в супермаркетах и общественном питании. Соответствуют строгим требованиям методологии
HACCP
 



Enterprise
 
 

Unger S5

 

  

 

PED »

Полу-автоматическая формовка
гамбургеров »

PHA »

Тележка »

SAUSAGE FILLERS »
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