
Полуавтоматические слайсеры Omega 
 

Технические характеристики 
 

По вопросам продаж и поддержки обращайтесь: 
 

Алматы (727)345-47-04 Иваново (4932)77-34-06 Магнитогорск (3519)55-03-13 Ростов-на-Дону (863)308-18-15 Тольятти (8482)63-91-07 

Ангарск (3955)60-70-56 Ижевск (3412)26-03-58 Москва (495)268-04-70 Рязань (4912)46-61-64 Томск (3822)98-41-53 

Архангельск (8182)63-90-72 Иркутск (395)279-98-46 Мурманск (8152)59-64-93 Самара (846)206-03-16 Тула (4872)33-79-87 

Астрахань (8512)99-46-04 Казань (843)206-01-48 Набережные Челны (8552)20-53-41 Санкт-Петербург (812)309-46-40 Тюмень (3452)66-21-18 

Барнаул (3852)73-04-60 Калининград (4012)72-03-81 Нижний Новгород (831)429-08-12 Саратов (845)249-38-78 Ульяновск (8422)24-23-59 

Белгород (4722)40-23-64 Калуга (4842)92-23-67 Новокузнецк (3843)20-46-81 Севастополь (8692)22-31-93 Улан-Удэ (3012)59-97-51 

Благовещенск (4162)22-76-07 Кемерово (3842)65-04-62 Ноябрьск (3496)41-32-12 Саранск (8342)22-96-24 Уфа (347)229-48-12 

Брянск (4832)59-03-52 Киров (8332)68-02-04 Новосибирск (383)227-86-73 Симферополь (3652)67-13-56 Хабаровск (4212)92-98-04 

Владивосток (423)249-28-31 Коломна (4966)23-41-49 Омск (3812)21-46-40 Смоленск (4812)29-41-54 Чебоксары (8352)28-53-07 

Владикавказ (8672)28-90-48 Кострома (4942)77-07-48 Орел (4862)44-53-42 Сочи (862)225-72-31 Челябинск (351)202-03-61 

Владимир (4922)49-43-18 Краснодар (861)203-40-90 Оренбург (3532)37-68-04 Ставрополь (8652)20-65-13 Череповец (8202)49-02-64 

Волгоград (844)278-03-48 Красноярск (391)204-63-61 Пенза (8412)22-31-16 Сургут (3462)77-98-35 Чита (3022)38-34-83 

Вологда (8172)26-41-59 Курск (4712)77-13-04 Петрозаводск (8142)55-98-37 Сыктывкар (8212)25-95-17 Якутск (4112)23-90-97 

Воронеж (473)204-51-73 Курган (3522)50-90-47 Псков (8112)59-10-37 Тамбов (4752)50-40-97 Ярославль (4852)69-52-93 

Екатеринбург (343)384-55-89 Липецк (4742)52-20-81 Пермь (342)205-81-47 Тверь (4822)63-31-35  

 
Россия +7(495)268-04-70 

 
Казахстан +7(727)345-47-04 

 
Беларусь +(375)257-127-884 

 
Узбекистан +998(71)205-18-59 

 
Киргизия +996(312)96-26-47 

 
эл.почта: ava@nt-rt.ru || cайт: https://laminerva.nt-rt.ru/ 

 

 

  

mailto:ava@nt-rt.ru
https://laminerva.nt-rt.ru/


Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 300
TS/E

Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 300 TS/E предназначен для средних производств. Основные сферы применения слайсера:
гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 4 часа;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 300 TS/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 635х560х475 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-14 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 23 кг



Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 300
TS/I

Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 300 TS/I предназначен для средних производств. Основные сферы применения слайсера:
гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 4 часа;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 300 TS/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 635х560х475 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-14 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 23 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 300L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 300VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 350 ASE

Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 350 ASE предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка ветчины.

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega 350 ASE соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 690х560х465 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 41 кг

Дополнительные опции:
V24 Те же технические характеристики. Электропитание 24VDC вместо стандартного блока питания

TEFLON 350L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 350VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 370 ASE

Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega 370 ASE предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка ветчины.

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega 370 ASE соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 690х560х485 мм

Диаметр ножа 370 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 41 кг

Дополнительные опции:
V24 Те же технические характеристики. Электропитание 24VDC вместо стандартного блока питания

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega VS 350

Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega VS 350 предназначен для средних и крупных производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Зубчатая передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 12 часов;
Слайсер Omega VS 350 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 790х645х560 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-22 мм

Двигатель 370 Вт

Вес 53 кг

Дополнительные опции:
BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega VS 370

Полуавтоматический слайсер для ветчины Omega VS 370 предназначен для средних и крупных производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Зубчатая передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 12 часов;
Слайсер Omega VS 370 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 790х645х570 мм

Диаметр ножа 370 мм

Толщина среза 0,5-22 мм

Двигатель 370 Вт

Вес 55 кг

Дополнительные опции:
BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 275
GSE/I

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 275 GSE/I предназначен для небольших производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 275 GSE/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х440х390 мм

Диаметр ножа 275 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 17 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 275L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

BEK/E Набор для извлечения лезвия

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 275
GSE/D

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 275 GSE/D предназначен для небольших производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Слайсер Omega 275 GSE/D соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х440х390 мм

Диаметр ножа 275 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 17 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 275L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

BEK/E Набор для извлечения лезвия

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 275
GSE/E

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 275 GSE/E предназначен для небольших производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 275 GSE/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х440х390 мм

Диаметр ножа 275 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 17 кг



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega
300 GLT/D

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 300 GLT/D предназначен для небольших производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Слайсер Omega 300 GLT/D соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 610х490х430 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 180 Вт

Вес 21 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 300L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 300VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega
300 GLT/E

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 300 GLT/E предназначен для небольших производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 300 GLT/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 610х490х430 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 180 Вт

Вес 21 кг



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega
300 GLT/I

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 300 GLT/I предназначен для небольших производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 300 GLT/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 610х490х430 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 180 Вт

Вес 21 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 300L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 300VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega
300 GXE/E

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 300 GXE/E предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Зубчатая передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 300 GXE/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 670х460х450 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 300 Вт

Вес 35 кг



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 350
GLE

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 350 GLE предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 350 GLE соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 560х440х480 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 35 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 350L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 350VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

INOX Защитное покрытие из нержавеющей стали



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 350
GXL

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 350 GXL предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из нержавеющей стали AISI 304;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega 350 GXL соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 740х660х520 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 370 Вт

Вес 41 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 350L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 350VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 370
GLE

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega 370 GLE предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega 370 GLE соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 560х440х480 мм

Диаметр ножа 370 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 38 кг

Дополнительные опции:
BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF
300 Easy/E

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF 300 Easy/E предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega BF 300 Easy/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х550х480 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-23 мм

Двигатель 260 Вт

Вес 34 кг



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF
300 Easy/I

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF 300 Easy/I предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega BF 300 Easy/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х550х480 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-23 мм

Двигатель 260 Вт

Вес 34 кг

Дополнительные опции:
V24 Те же технические характеристики. Электропитание 24VDC вместо стандартного блока питания

TEFLON 300L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 300VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

ALUM Алюминиевая рукоятка (комплект)



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF
300

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF 300 предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega BF 300 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х550х480 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-23 мм

Двигатель 260 Вт

Вес 42 кг

Дополнительные опции:
V24 Те же технические характеристики. Электропитание 24VDC вместо стандартного блока питания

TEFLON 300L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 300VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

ALUM Алюминиевая рукоятка (комплект)



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF
350 Easy/E

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF 350 предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega BF 350 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 680х550х500 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-23 мм

Двигатель 260 Вт

Вес 36 кг



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF
350 Easy/I

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF 350 Easy/I предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega BF 350 Easy/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 680х550х500 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-23 мм

Двигатель 260 Вт

Вес 36 кг

Дополнительные опции:
V24 Те же технические характеристики. Электропитание 24VDC вместо стандартного блока питания

TEFLON 350L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 350VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

ALUM Алюминиевая рукоятка (комплект)



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF
350

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega BF 350 предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega BF 350 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 680х550х500 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-23 мм

Двигатель 260 Вт

Вес 44 кг

Дополнительные опции:
V24 Те же технические характеристики. Электропитание 24VDC вместо стандартного блока питания

TEFLON 350L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 350VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

ALUM Алюминиевая рукоятка (комплект)



Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega GC
300/E

Полуавтоматический слайсер для гастрономии Omega GC 300/E предназначен для средних производств, рассчитан на интенсивное использование. На
этом слайсере производится нарезка гастрономии (колбас, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
NVR система, предотвращающая произвольное включение, при аварийном отключении;
Низковольтовая плата управления;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 4 часа;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega GC 300/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 635х560х475 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 30 кг



Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 220
GSE/D

Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 220 GSE/D предназначен для ресторанов. На этом слайсере производится нарезка колбасы небольших
диаметров.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Держатель;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Слайсер Omega 220 GSE/D соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 570х405х340 мм

Диаметр ножа 220 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 190 Вт

Вес 13 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 220L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 220
GSE/E

Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 220 GSE/E предназначен для ресторанов. На этом слайсере производится нарезка колбасы небольших
диаметров.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Держатель;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 220 GSE/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 570х405х340 мм

Диаметр ножа 220 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 190 Вт

Вес 13 кг



Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 220
GSE/I

Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 220 GSE/I предназначен для ресторанов. На этом слайсере производится нарезка колбасы небольших
диаметров.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Держатель;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 220 GSE/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 570х405х340 мм

Диаметр ножа 220 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 190 Вт

Вес 13 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 220L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 250
GSE/D

Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 250 GSE/D предназначен для малых производств. На этом слайсере производится нарезка гастрономии
(колбас и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гастрономы и т.п.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Слайсер Omega 250 GSE/D соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х440х390 мм

Диаметр ножа 250 мм

Толщина среза 0,5-16 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 16 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 250L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

BEK/E Набор для извлечения лезвия

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 250
GSE/I

Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 250 GSE/I предназначен для малых производств. На этом слайсере производится нарезка гастрономии
(колбас и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гастрономы и т.п.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 250 GSE/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х440х390 мм

Диаметр ножа 250 мм

Толщина среза 0,5-16 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 16 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 250L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

BEK/E Набор для извлечения лезвия

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 250
GSE/R

Полуавтоматический слайсер для колбасы Omega 250 GSE/R предназначен для малых производств. На этом слайсере производится нарезка гастрономии
(колбас и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гастрономы и т.п.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 250 GSE/R соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 620х440х390 мм

Диаметр ножа 250 мм

Толщина среза 0,5-16 мм

Двигатель 220 Вт

Вес 16 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 250L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

BEK/E Набор для извлечения лезвия

MIKRO/E Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 300 TC/D

Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 300 TC/I предназначен для средних производств. Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты,
супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Съемный бункер (устройство регулирования толщины, работающее в блокирующем режиме);
Слайсер Omega 300 TC/I соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 690х560х485 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 23 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 300L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 300VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия



Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 300 TC/E

Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 300 TC/E предназначен для средних производств. Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты,
супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Экспортный вариант;
Слайсер Omega 300 TC/E соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 690х560х485 мм

Диаметр ножа 300 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 23 кг



Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 350 ACE

Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 350 ACE предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка мяса, ветчин.

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega 350 ACE соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 690х560х485 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 39 кг

Дополнительные опции:
TEFLON 350L Лезвие с тефлоновым покрытием (вместо стандартного лезвия)

TEFLON 350VLC Тефлоновое покрытие лезвия, калибровочной пластины и защитного кожуха лезвия (вместо стандартных деталей)

BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

INOX Защитное покрытие из нержавеющей стали



Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 370 ACE

Полуавтоматический слайсер для мяса Omega 370 ACE предназначен для средних производств. На этом слайсере производится нарезка мяса, ветчин.

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Ременная передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 8 часов;
Слайсер Omega 370 ACE соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 690х560х485 мм

Диаметр ножа 370 мм

Толщина среза 0,5-15 мм

Двигатель 340 Вт

Вес 41 кг

Дополнительные опции:
BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

INOX Защитное покрытие из нержавеющей стали



Полуавтоматический слайсер для мяса Omega VM 350

Полуавтоматический слайсер для мяса Omega VM 350 предназначен для средних и крупных производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (мяса, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Зубчатая передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 12 часов;
Слайсер Omega VM 350 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 813х646х560 мм

Диаметр ножа 350 мм

Толщина среза 0,5-22 мм

Двигатель 370 Вт

Вес 55 кг

Дополнительные опции:
BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

INOX Защитное покрытие из нержавеющей стали



Полуавтоматический слайсер для мяса Omega VM 370

Полуавтоматический слайсер для мяса Omega VM 370 предназначен для средних и крупных производств. На этом слайсере производится нарезка
гастрономии (мяса, ветчин, окороков и т.п.)

Основные сферы применения слайсера: гипермаркеты, супермаркеты, распределительные центры и т.д.

Описание слайсера:

Корпус и каретки изготовлены из анодированного алюминия;
Зубчатая передача;
Снабжен затачивающим устройством, позволяющим постоянно держать режущую кромку ножа острой;
Двигатель с принудительным охлаждением позволяет работать без остановки 12 часов;
Слайсер Omega VM 370 соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Габариты 813х646х570 мм

Диаметр ножа 370 мм

Толщина среза 0,5-22 мм

Двигатель 370 Вт

Вес 57 кг

Дополнительные опции:
BEK Набор для извлечения лезвия

MIKRO Предохранительный микровыключатель на защитном кожухе лезвия

INOX Защитное покрытие из нержавеющей стали
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