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Фаршемешалка электрическая 50 л с откидным бункером, с 2 
осями La Minerva CEMB50 
 
Артикул: 7456 
 
Фаршемешалка вместимостью бункера 50 кг. 
2 лопасти. 
Корпус, бункер и лопасти из высококачественной нержавеющей стали AISI 304. 
Крышка из нержавеющей стали AISI 304, при открывании фиксируется в двух положениях и 
снабжена микро выключателями. 
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша. 
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией. 
Электрические элементы в водонепроницаемом коробе. 
Управление "Вперед"- "Стоп" - "Назад". 
Легко съемные лопасти для простой очистки. 
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом. 
 
Мощность, кВт. ....................................................... 1.85   

Требует монтажа .................................................... Да   

Срок гарантии ......................................................... 12 месяцев 

Глубина, см. ............................................................ 50   

Ширина, см. ............................................................ 81.5   

Высота, см. .............................................................. 119   

Напряжение ............................................................ 380/3/50   

Тип привода ............................................................ электрический 

  



 
 
Фаршемешалка электрическая 50 л с откидным бункером, c 1 
осью La Minerva CEMM50 
 
Артикул: 7455 
 
Фаршемешалка вместимостью бункера 50 кг. 
1 лопасть. 
Корпус, бункер и лопасти из высококачественной нержавеющей стали AISI 304. 
Крышка из нержавеющей стали AISI 304, при открывании фиксируется в двух положениях и 
снабжена микро выключателями. 
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша. 
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией. 
Электрические элементы в водонепроницаемом коробе. 
Управление "Вперед"- "Стоп" - "Назад". 
Легко съемные лопасти для простой очистки. 
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом. 
 
Мощность, кВт. ....................................................... 1.5   

Требует монтажа .................................................... Да   

Срок гарантии ......................................................... 12 месяцев 

Глубина, см. ............................................................ 40   

Ширина, см. ............................................................ 78.5   

Высота, см. .............................................................. 119   

Напряжение ............................................................ 380/3/50   

Тип привода ............................................................ электрический 

  



НАДЕЖНОСТЬ

Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша
Легко съемная лопасть дает возможность очистить бункер Крышка из нержавеющей стали
фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями Двигатель
непрерывного использования с вентиляцией.

C/E MM30
Фаршемешалка с одной лопастью (MM) для
обработки мяса.

Они быстро перемешивают мясо, специи и другие ингредиенты для получения равномерно
перемешанной смеси для колбас, гамбургеров, мясного рулета,..
Надежные, просты в использовании и легко чистятся. Для мясоперерабатывающих комбинатов,
колбасных заводов, супермаркетов, гипермаркетов, ...
 



№ лопастей   1

Вместительность бункера кг 30

Трехфазный двигатель кВт (л.с.) 0,75 (1)

Однофазный двигатель кВт (л.с.) 0,75 (1)

Вес нетто кг 55

Низковольтная (24 В) цепь управления обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад".

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ



НАДЕЖНОСТЬ

Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша Две легко съемные лопасти
дают возможность очистить бункер

C/E MB120
Фаршемешалка с двумя лопастями (MB) для
обработки мяса

Они быстро перемешивают мясо, специи и другие ингредиенты для получения равномерно
перемешанной смеси для колбас, гамбургеров, мясного рулета,..
Надежные, просты в использовании и легко чистятся. Для мясоперерабатывающих комбинатов,
колбасных заводов, супермаркетов, гипермаркетов, ...
 



№ лопастей   2

Вместительность бункера кг 120

Вместительность бункера кВт (л.с.) 1,85 (2,5)

Вес нетто кг 137

Крышка из нержавеющей стали фиксируется в двух положениях и снабжена микро
выключателями Двигатель непрерывного использования с вентиляцией
Низковольтная (24 В) цепь управления обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад"
Электрические элементы размещены в коробе (по классу защиты IP 56).

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ



Фаршемешалка C/E MB 50 220В

Фаршемешалка C/E MB 50 220В для пищевой промышленности. Фаршемешалка c двумя лопастями для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MB 50 220В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MB 50 220В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 2 шт

Вместимость бункера 50 л

Мощность 1 фаза 1,85 кВт

Габариты 1040x805x1180 мм

Вес 127 кг



Фаршемешалка C/E MB 50 380В

Фаршемешалка C/E MB 50 380В для пищевой промышленности. Фаршемешалка c двумя лопастями для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MB 50 380В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MB 50 380В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 2 шт

Вместимость бункера 50 л

Мощность 3 фазы 1,85 кВт

Габариты 1040x805x1180 мм

Вес 127 кг



Фаршемешалка C/E MB 90 380В

Фаршемешалка C/E MB 90 380Вдля пищевой промышленности. Фаршемешалка c двумя лопастями для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MB 90 380В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MB 90 380В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 2 шт

Вместимость бункера 90 л

Мощность 3 фазы 1,85 кВт

Габариты 1040x1180x1180 мм

Вес 137 кг



Фаршемешалка C/E MB 120 380В

Фаршемешалка C/E MB 120 380В для пищевой промышленности. Фаршемешалка c двумя лопастями для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MB 120 380В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MB 120 380В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 2 шт

Вместимость бункера 120 л

Мощность 3 фазы 1,85 кВт

Габариты 1060x1100x1200 мм

Вес 147 кг



Фаршемешалка C/E MB 180 380В

Фаршемешалка C/E MB 180 380В для пищевой промышленности. Фаршемешалка c двумя лопастями для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MB 180 380В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MB 180 380В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 2 шт

Вместимость бункера 180 л

Мощность 3 фазы 1,85 кВт

Габариты 1060x1450x1200 мм

Вес 166 кг



Фаршемешалка C/E MM 30 220В

Фаршемешалка C/E MM 30 220В для пищевой промышленности. Фаршемешалка с одной лопастью для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MM 30 220В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MM 30 220В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 1 шт

Вместимость бункера 30 л

Мощность 1 фаза 0,75 кВт

Габариты 780x305x790 мм

Вес 55 кг



Фаршемешалка C/E MM 30 380В

Фаршемешалка C/E MM 30 380В для пищевой промышленности. Фаршемешалка с одной лопастью для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MM 30 380В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MM 30 380В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 1 шт

Вместимость бункера 30 л

Мощность 3 фазы 0,75 кВт

Габариты 780x305x790 мм

Вес 55 кг



Фаршемешалка C/E MM 50 220В

Фаршемешалка C/E MM 50 220В для пищевой промышленности. Фаршемешалка с одной лопастью для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MM 50 220В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MM 50 220В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 1 шт

Вместимость бункера 50 л

Мощность 1 фаза 1,5 кВт

Габариты 1040x800x1180 мм

Вес 85 кг



Фаршемешалка C/E MM 50 380В

Фаршемешалка C/E MM 50 380В для пищевой промышленности. Фаршемешалка с одной лопастью для обработки мяса.

Фаршемешалка C/E MM 50 380В описание:
Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом;
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали AISI 304;
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша;
Легко съёмные лопасти дают возможность тщательно очистить бункер;
Крышка бункера изготовлена из нержавеющей стали AISI 304 при открывании фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями;
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией;
Управление обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад";
Свободный доступ к механическим и электрическим частям для быстрого обслуживания;
Электрические элементы размещены в водонепроницаемом коробе (по классу защиты IP 56);
Цепь управления низковольтная (24 В);
Фаршемешалка C/E MM 50 380В соответствует стандартам Совета Европы по гигиене и безопасности.

Технические характеристики

Количество лопастей 1 шт

Вместимость бункера 50 л

Мощность 3 фазы 1,5 кВт

Габариты 1040x800x1180 мм

Вес 85 кг



НАДЕЖНОСТЬ

Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша
Две легко съемные лопасти дают возможность очистить бункер Крышка из нержавеющей
стали фиксируется в двух положениях и снабжена микро выключателями

C/E MB50
Фаршемешалка с двумя лопастями (MB) для
обработки мяса

Они быстро перемешивают мясо, специи и другие ингредиенты для получения равномерно
перемешанной смеси для колбас, гамбургеров, мясного рулета,..
Надежные, просты в использовании и легко чистятся.
Для мясоперерабатывающих комбинатов, колбасных заводов, супермаркетов, гипермаркетов, ...
 



№ лопастей   2

Вместительность бункера кг 50

Трехфазный двигатель кВт (л.с.) 1,85 (2,5)

Однофазный двигатель кВт (л.с.) 1,85 (2,5)

Вес нетто кг 127

Двигатель непрерывного использования с вентиляцией.
Низковольтная (24 В) цепь управления обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад".
Электрические элементы размещены в коробе (по классу защиты IP 56).

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ



НАДЕЖНОСТЬ

Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша
Две легко съемные лопасти дают возможность очистить бункер

C/E MB90
Фаршемешалка с двумя лопастями (MB) для
обработки мяса

Они быстро перемешивают мясо, специи и другие ингредиенты для получения равномерно
перемешанной смеси для колбас, гамбургеров, мясного рулета,..
Надежные, просты в использовании и легко чистятся. Для мясоперерабатывающих комбинатов,
колбасных заводов, супермаркетов, гипермаркетов, ...
 



№ лопастей   2

Вместительность бункера кг 90

Трехфазный двигатель кВт (л.с.) 1,85 (2,5)

Однофазный двигатель кВт (л.с.) 1,85 (2,5)

Вес нетто кг 137

Крышка из нержавеющей стали фиксируется в двух положениях и снабжена микро
выключателями Двигатель непрерывного использования с вентиляцией.
Низковольтная (24 В) цепь управления обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад".
Электрические элементы размещены в коробе (по классу защиты IP 56).

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ

 
 
 
 
 
 



НАДЕЖНОСТЬ

Установлена на четырех колесах, включая два колеса с тормозом
Корпус, бункер и лопасти изготовлены из высококачественной нержавеющей стали
Опрокидывающийся бункер для выгрузки готового фарша Две легко съемные лопасти
дают возможность очистить бункер

C/E MB180
Фаршемешалка с двумя лопастями (MB) для
обработки мяса

Они быстро перемешивают мясо, специи и другие ингредиенты для получения равномерно
перемешанной смеси для колбас, гамбургеров, мясного рулета,...
Надежные, просты в использовании и легко чистятся.
Для мясоперерабатывающих комбинатов, колбасных заводов, супермаркетов, гипермаркетов, ...
 



№ лопастей   2

Вместительность бункера кг 180

Трехфазный двигатель кВт (л.с.) 1,85 (2,5)

Вес нетто кг 166

Крышка из нержавеющей стали фиксируется в двух положениях и снабжена микро
выключателями
Двигатель непрерывного использования с вентиляцией.
Низковольтная (24 В) цепь управления обеспечивает режимы "Вперед" - "Стоп" - "Назад".
Электрические элементы размещены в коробе (по классу защиты IP 56).

ГАБАРИТНЫЕ РАЗМЕРЫ - ТЕХНИЧЕСКИЕ СПЕЦИФИКАЦИИ
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